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Kostenstellen und Kostentrager
Fir dieses Beispiel wurde eine Kostenstelle und ein Kostentrager angelegt.

Kostentrager sind so etwas wie ,Unterordner" einer Kostenstelle, sie werden bendtigt,
wenn an einem Tag unterschiedliche Speisen wie Frihstlick, Mittagessen und Abendessen
einer Kostenstelle zugeordnet werden miissen.

ﬁgatei Lager Resepte Kostenstell2

! ACON-Kiichenverwaltung Kuchl6 test - [Kostenstelle: testkochi]

Speiseplan  Auswe

Liste | Lager I Buchanl Joumall Bedarfsllslel

Name/Info | testkachl

Name: Ilestkoch1 %
7
Info 1: I 3
Info 2 | 3
Kalkulation Oko-Bestell 4
Speiseplan  Oko-Import [
l— I~ Eigene Ordrung 3
Sz I~ Autom. Ordrung 7
Infa 1 | Info 2 I Kassabuch g
5T |Kostenstelle |Info 1 Info 2 e
10

[ [Betiehskiiche
Fridhstiick. bk1
probierkiiche 3

Listendruck. ..

Eigene Ordnung. ..
Motizzettel,.,

1

Daten bearbeiten, ,

orlEufige Buchungen...

Suchen Strg+5
kassabuch. ..

Akbualisieren F&
Lischen, ..

mnster | Optionen  Abmelden  Hilfe

v Zeienfinder

v Maximale Fenstergrille

v Optimale Spaltenbreiten
Ausdrucke in EURO
Anzeige (3

Profidruckstammdaten. . .

kaostentrager zuordnen. ..
Logfile anzeigen. ..
Kochplatzorganisation. ..
Lagereinheiten. ..

Mamen der Lagerpositionen. ..
FAX Einstellungen. ..

Benutzerverwaltung. ..
Einstellungen. ..

BL5-Datenbank...
kalkulation. ..
Okonomatsliste. ..
kKassabuch,,.
Uberweisungen. ..

ostenstelle

A

Mame: Inbendessen| 74

Info 1:|

P

Rechr47

Motizen

Vorlaufige Buchungen vorschlz

x Abbrecherl " OK |

¥.ostentrédger zuordnen

Kostentrégerl Frohstick

KostentrégerlBetriebskﬂche
KostentrégerlB tri
Kostentréger
Kostentrager|Frihstick

Kostentrdger|tastloochl

_[KN|EN{EY

Betriebskiche

probierkiche 3

X Abhrecherl o 0K I

Kostenstellen
anlegen:

Im Menu
,Kostenstellen"
wird mit der rechten
Maustaste auf eine
Kostenstelle geklickt
und

~Neuanlage"
angewahlt.

In dem sich nun
offnenden Fenster
wird der Name der
Kostenstelle und Infos
dazu eingegeben.

Kostentrager werden
im MenU
“Optionen" unter
~Kostentrager
zuordnen"
zugeordnet.

Im folgenden
Fenster werden
Kostentrager A, B
und C zugeordnet.
In der Regel werden
alle der
,Betriebskliche"
zugeordnet.

Um eine bessere
Ubersicht zu bieten,
wurden flr unser
Beispiel
unterschiedliche
Kostenstellen
zuaeordnet.
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Die Bedarfsliste

Speiseplan

1. Im Tagesspeiseplan das Registerblatt
,Bedarfsliste" in den Vordergrund bringen.

T ACON-Kiichenverwaltung Kuchlb test ieiseplan:Neuanlage] _|ﬂ ﬂ
ﬁgatei Lager Rezepte  Kostenstellen gnten  Speiseplan  Auswerten  Fenster  Optionen  Abmelden  Hilfe _|ﬂ ﬂ

Gesamtubar’sichtl Speiseplan Bedarfslisten |

Liste ILager I Buchanl Joumall Bedarfslislel

Mame/Info I Eetriehskiiche Bearbeiten I
enz | F s Mr. Mengal Einheit IArlikeI Bezeichnung Standl D-F‘re\sl LVI I Terminllnlo I Wertﬂ
1 1.20 Kila  Mehl gl Mehl glatt 8,00 244 |_ So 10.02.2002 293
Info 1 2| 2000 stick | Eier Eier 143[ 50/ 10.022002 2860
Inta 2: I ) 400 Kilo  Brasel Brosel E.50 26,36 I_ So 10.02.2002 105,44
Kalkulation Oko-Bestell 4 20,00 Stiick  Hithnerkeulen | Hidhnerkeulen a 2 I_ S| 10.02.2002
5 o0
Info 1 |infa2 | L&
7
| 5T | Kostenstele Ilnfo 1 I Infa 2 I sl
[ |4 Frihstiick bkl _9

4. Das Datum
des Speiseplanes

o
m
=

3. Die Tagesbestellung
wird hier in der

[ | C Abendessen '

12 . -
N BE Bedarfsliste eingegeben. W.'rd T
2. Der gewlinschte | 14 Die gelben Felder zeigen eingegeben.
Kostentrager wird — sdhen i cleser Brass Am schnellsten
hier angewahlt. dass kein Lagerstand ! geschieht dies,
indem man den

vorhanden ist

Speiseplan-

Bedarf des Tages
fertig bearbeitet.
Danach wird alles
markiert und mit

-
[ S e e e e S e e
L= Ml I Il s A e = A

E?:Ed? = Lm der rechten
Bestol e Maustaste l
ﬁ?r::egs‘ia[ - f0.02.2002) 136,97 |esamt: | 136,97 |arkiert: | [ ,,Datum andern" |
|6 affen [PIL-PRINTEX wien [Kirischitz Peter m aus dem " *
| ) - Kontextmen
Hier werden sofort Lagerdaten wie gewahlt.

Bestand, Bestellt oder Bedarf der
oben markierten Zeile angezeigt.
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Erleichterungen, wenn fertige Rezepte vorhanden sind

ON-Kiichenverwaltung Kuchl6 test - [Speiseplan:Neuanlage]

Datei Lager Rezepbe Kostenstelen Lieferanten Speissplan  Auswerten Fenster

Optionen  Abmelden  Hife

=l
=lalx|

CON-Kiichenverwaltung Kuchlé test - [Sp:

ﬁg&te\ Lager Rezepte Kostenstellen Lisferanten Speiseplan  Auswerten Fenster  Optionen Abmelden/ﬂ\lfa

Gesamtubersicht | Speiseplan Bedarfslisten |
Liste | Lager | Buchen | Joural| Bedarfsliste |
Nameflrfo | Betisbsidiche | Bearbeiten|
Name Frebiie N [ [artkel Bezeichnung | Stand| D-Pieis| V[ [ Temin[Info [ wert il
1 120 Ko Mehg Mekl glat 800 244 Mo 11022002 25
bk [ 2| 2000 Stick Eim Eimr 143 [ Mo/ 11.022002 2050
Info 2 e 400 Kio  Bisel Bisel B50 2838 [ Mo 11022002 105.44
Kalkulation ~Oko-Bestell 4| 20,00 Stick Hibnerkeulen  Hibnerkelen s 2 [ Mo 11.022002
5
] Ilnlu 2] ¢ Datum &ndern. Strg+D
7 Lagervormetk setzen Umsch+F7
e s e —— il .
bl — Zusammerfassen. Stotz.
[ |C Abendesren |_10] Kachplatz zumeisen
|1 Ordnung speichern. . F3
|12 Datum(Lpos/Gruppe sortiert  Umsch+F&
13 verlagern... Umsch+F5
[ 14 Rezeptartiel aufissen,
15 Auf Lieferanten verteilen. .
|16 Laschen Entf
|17 Leerzeile einfilgen Fo
18 Alls ausnahlen Sug+h
EE Kapieren Strg+
T Einfiigen Stra;
1 Spaltenbrekte optimieren
] Aualisieren
= Im Gkonomat bestelles
o
|25 Zeilen buchen... Unsch+Fa
|:A£H NEU | {ibersicht | 28| Umbuchungen s
Stand 27|
Bedaif Journal | Lagerartihel Kartblett...  UmschiFa
Bestall —= Artkelioural ansehen..,  F4 _,;l
Verfigbar arilkel <1 Besteldsteribersitt, ., >
Mindest 1102200 136,97 [esamti [ 136,57 Jarkierti ™ | o=
1 offen [PIU-PRINTEX Wien [Kirischitz Peter [Mengenliste aus sinem Basisrezept in die Liste -, Tmr‘mf;ﬂf‘kj'::'

Name/Info |

Mame: |Betishskiiche

Gesamtﬂharsl:htl Speiseplan Bedarfslisten I

Liste |Lagar | Eu:henl Jnumall Eedarfsllstel

Eetiigbskiiche I Bearbeiten |

Info 1: |

Infa 2: I

fo1 | infa 2 |

IST I Kostenstele
[ | Frihstiick

[Inia 1
b1

|Infa 2

[ | C Abendessen

Brizel

Mr. Mengal Einheit IArl\M |Baze\chnung I Stand D'P[EiSILVl

1 Mehl glatt 8.00 244

e Eier 143 l_
3 5,50

—Basisrezept suchen o
= . = . M1 SchlieBen
Rezeptsuchgerdspfels Mengenbag%l -v] Fortionen =

B[
=

B

Erdapfelsalat

Erdapfelstrudel

Erdapfelschaurns Suppen geb. 10
Erdapfelschrmarrr Buffet
Beilagen Erdapfe 4
Erdapfelstrudella Aruse gueules 1z
Erdapfelsuppe M: Suppen gehb. 1z
Altw, Kartoffelsur Suppen aeb, 10

0 |Erdapfelsalat

Terrninl OkiREZEDt |Gruppe I%rtlTE)EﬂE\ ;I portiere
Erdapfels. w.Mat Suppen geb. 10 Erdapfelsuppe mit SchJ

Erdapfelschaumsuppe

Erdapfelschrmarmm
Erd&pfelstrudel

Erdapfelstrudel mit R4

Erdapfelsuppe mit Sch

Altwiener Erdapfelsup
3

bk

[ | Abendesse

1 |

Hauptkiche Kuchl - Basis
ON-Kiichenverwaltung Kuchl test - [Speiseplan:Neuanlage] =@ x|
atei Lager Reeepte Kostenstellen Lieferanten Speiseplan Auswerten Eenster Optionen Abmelden Hife _dﬂﬂ_
Gesamtubersicht | Speiseplan Bedarfslisten |
Liste | Lager | Buchen | Joural| Bedarsiste |
Namedirio | Batiishskiiche | Bearbsiten |
Naime: [Fovimborie N, [ [utikel [Bezeichrung | Stand] DFwis|[ [ Temin[ile /[ wen ii
1 1.20 Ko Mehlal Mehl gt 800 244 [ Mo 11.02.2002 29
icl 2| 2000 Stick |Eier Eier 1,43 [ Mo 11.02.2002 2860
Info 2: 3 400 Kio  Biosel Biisel 650 2638 [ Mo 11.02.2002 105,44
Kalkulation Oko-Bestell 4| 2000 Stick |Huhnetkeulen  Hibnerkeulen 3 2
5 Erdaplelspe  |Erdapiel speckig
o [ifo2 | [ Kio | Zwiebel Zniebel 0.20 [ | Mo 11.02.2002 Erdpfelsalat 003
5
[sT[kosterstelle [info 1 [info 2 [ =
7
F]
=

Rezepte,

die bereits
vorhanden sind,
kénnen mit der
rechten Maustaste
aus dem Kontext-
Menu
,Basisrezept-
mengenimport"
importiert werden.

Im Feld
,Rezeptsuche"
wird der
Suchbegriff, in
unserem Beispiel
Erdapfelsalat,
eingegeben.

Die gewlinschte
Portionenanzahl
eingeben.

Der Bedarf aus
dem Rezept
Kartoffelsalat
wurde nun
eingeflgt.
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Wiederholung: Bedarfsliste erstellen am Beispiel , Friihstiick™

Wie machtig das fertige Basisrezept sein kann, sieht man am Beispiel eines fertig

eingegebenen Frihstlickes.
Ausgangspunkt:

Ein fertiges Standardfrihstlick ist bereits in der Basisrezeptur eingegeben.

A ACON-Kiichenverwaltung Kuchl6 test - [Speiseplan:Neuanlage]

i Datel Lager Rezepte Kostenstelen Lisferanten Speissplan Auswerten Esnster Cptipn dormtebe i
Gesamtubersicht | Speiseplan Bedarfslisten |
Lite | Lager | Buchen | Joumal| Bedatsiste |
Mame/Info | Frishstiick. | Barbeiten
e | Merge| Einheit [ Attikel Bezeichnung Stand] D-Ple\s!L\f’
Datum &ndern... Strg+D
Info 1: |bk1 A
o 2 Lagervormerk setzen Umsch+F7 l_
Info 2 3 Lagervormerk zuriicksetzen l_
Kalkulation  {iko-Bestell 4 ZUsAmmEnfasse . Stra+Z N
5 Mengen &ndern » l—
— el Kachplatz 2uweisen
o I Infa 2 | i Ordnung speichern... F3 E
3 DatumjLpos/Gruppe sortiert Umsch-+F3
- verlagern... Umsch+FS l_
El .
= |E Betrebskiizhe L3 Rezeptartel aufliser .. [
10 Auf Lisferanten vertedan. . [
[ | & bendessen 1 -
7 Lischen EntF l_
I Leerzeile sinfligen Fé
| 1) Alles auswahien Strai [
14 Kopieren Strg+C l_
15 Einfligen Str+Y [
16 Spaltenbreite optimieren l_
17 Akkualisieren F5 l_
18 N
13 [
20
— Zeilen buchen, Umsch+F3 l_
2 pr— T

CON-Kiichenverwaltung Kuchlb test - [Speiseplan:Neuanl

BB Dstei Lager Rezepte Kostenstellen Lisferanten Speiseplan Auswerten Fenster Optionen  Abmelden  HiFe /

Gesamtﬂharsmhtl Speiseplan Bedarfslisten |

Liste ILagsr | Buchenl Juumall Esdarfslistsl

Namelnfa | Friihstiick IEsarbeltsn
Mame: W Menge| Einheit /|Eezsichnung D-Preis | LY
Info1: [bk1
Info 2
i u
Kalkulation Oko-Bestell x|
~Basisrezept suchen = Schlieh
o1 [z | Resepesuchdranad 7 mengenbasifi _SHOhonen || ALScHiehen
Termml OKRezept purtlere’

B Friihstick

Frihsticksbuffet 10 apfelkormpott
Frithsticksbuffet 10 Brioche

= aApfelkompott

E French Toast

[ |C Abendessen

Fruhsticksbuffet 10 French Toast

[ Frithtejnghurt  Frithstiickshuffet 10 Friibtejaghurt

E Geback-Korb Fruhsticksbuffet 10 Geback-Korb

E Getreideprodukte Frihsticksbuffet 10 Getreideprodukte

=] Haferflockenmisl Frihsticksbuffet | 10 Haferflockenmiisli _bl;l

Menge|Einheit |Artikel Bezeichnung

Meme: [Frinstick 2l [isaricy 500

Info 1: [bk1

Info 2 |
Kalkulation

Oko-Bestell

Basisrezept importieren

—Basisrezept suchen

Rezeptsuch4Fruhstuck (!

Fi

j'L SchlieBen
/ lmportiere]

Info 1 |infa 2 | Erbasifs] 7 2] Portionen

5T |Kostenstelle Info 1 Info 2

Termin| Sonntag | 10,

E B Betrizbskiiche 71,00 Kilo Schin
[ |C Abendessen 1.00 Kl\uut(ﬁd%;ﬂg:s ch
10000 Stid #Semmeln
50,00 Stiick  Eifer)
1,50 Kila Orangen
2.00 Kilo Butter
1.00 Kilo Honig v Bezeichnung
1.00 Kilo Marillenmarmelade Artikel
10,00 Liter Milch 11 Sruppe
0,50 Kilo Kaffee gemahlen Mengen ipGemm— |
050 Kilo Kakaopulver Nettomenge
0.0 Kilo Kristallzucker narmal
1000 Liker  Orangensaft Konkrollausdruck. ..

Kostentrager A, heil3t
in unserem Falle
Friithstiick, ist bereits
markiert.

Aus dem Kontextmeni
wird ,,Basisrezept-
mengenimport"
ausgewahlt.

Der Suchbegriff
»frihst™ wird eingetippt
und das

Friihstiick aus dem
Fenster ausgewahlt.

Die Portionsanzahl wird
nach Bedarf angepasst.

Die Mengen kénnen noch
einmal kontrolliert
werden bevor die
Schaltflache
~Importieren® betatigt
wird.

Achtung! Im
Kontextmenl darf zu
unserem Zweck die
Nettomenge nicht
angehakt sein.
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Datum andern

Nun muss nur mehr das Datum geandert werden. Dazu muss alles markiert werden.

‘B ACON-Kiichenverwaltung Kuchl6 test - [Speiseplan:Neuanlage]

K Datel Lager Rezepte Knstenstelln Lieferanten Speiseplan Auswerten Fenster Optionen Abmelden Hife i

Gesamtibersicht | Speiseplan Bedarfslisten | Um a”e Tage e|nes
Lite | Lager | Buchen| Jounal| Bedatstite| g|eIChen TageS ZUu

Namenfo | Fiiihstiick | Baatbsien | 0 A
) markieren, wird auf
:h:mz,.,m— den zu markierenden
o

Kalkulation  {iko-Bestell

Wochentag
doppelgeklickt.

info [ info2 |

Umsch+F7.

[E]E Betiebekiiche
[ |C Abendessen

Zusemmenfassen, tratZ
Mengen andern
Kachplatz zuweisen

—|  Mit der rechten
Maustaste wird aus
dem Kontextment
“Datum andern ,,
angewahlt.

Ordnung speichern. F3
DatumjLpos/Gruppe sortiert UnmschrF3
verlagern, Unmsch+FS
Riezeptartikel auflbser, .

Auf Lisferanten vertelen...

Die Bedarfsliste kann nun noch an die unterschiedlichen Bedlirfnisse angepasst werden.
Mit einigen wenigen Mausklicks wurde die Bedarfsliste fir das Frihstlick erstellt.
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Bedarfsvorschau und Bestellung

Der Tagesbedarf wurde erstellt.

Die Bestellung muss nun zu den Lieferanten weitergeleitet werden.

Ligferanten Speiseplan | Auswerken Fenster  Optionen
Lbersicht Bedarf/Bestell, ..
Lagerstandsanalyse. ..

Journaldaten Statistik. ..

Mengen Statiskik. ..
Tagesauswerkung, ..
Monaksauswertung. .,
Konkoauszug...

Monatsabschiuf, ..
Ablaufdatenanalyse. ..
Bestellungen drucken. ..
Bedarfslisten drucken. ..

Bl
—lslx|

Tptionen  Abmelden Hife

Bk

—- Bedarfsvorschau Bestellvorschlag

Tauagaaaa

IR

 Bedarf ermm\rl &,Druckenml & Lager-indest | £3 Kontralle

itrauy
T00 bis[12.03 z00

s
B el £ | | Nur Daten ab Heul? Alles

7 nffen [Raue A Nira Naw [CiricrhSegtor T

Das Datum des gewiinschten

Im Meni
“Auswerten", wird der
MenUpunkt
“Bedarfsvorschau/
Bestellvorschlag"
ausgewabhlt.

Die Kostenstellen und die
Lagergruppen, die
bewirtschaftet werden
sollen, werden angehakt.
Im Kontextmeni kénnen
auch alle angehakt
werden.

BKVWIN will auch wissen
ob nur Kostenstellen,
Tagesspeiseplane oder
alles bewirtschaftet
werden soll. Auch die
Kostentrager dirfen nicht
vergessen werden! Also
in unserem Falle A, B
und C.

Bewirtschaftungszeitraumes wird nun eingegeben, dann
kann ,Bedarf ermitteln" angewahlt werden.
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sl
il Detel Lager Resepts Kostenstslen Liferanten Speissplan Auswerten Fenster Optionen Abmelden Hife —fertset—
Bedarfsmengen ermitteln |aastemqrs:mag|
~E [ Fisch . [ e | [artikel [ | [/ Termin[  stand[information 2]
é'sfut;';:i‘k“che ;SZ:;;( | A:Fruhstick 7 osoxie Kaffee gem.  Kaffee gemahlen 7){11.02 2002 Fruhstick
W probierkiche 3 ||[¥ Gefligel 5 | &:Frithstick ~ 10,00 Liter Milch 11 Milch 11 Mo 11.02.2002 8,73 Frihstiick
P testhocht [V Gemuse [ WFronstuek [ 1,00 Kilo Marillenmarm | Marillenmarmelad Mo 11022002 14,00 Frihstick
;gzgi::: [ 7|auhstck ml~2 1,00 Kilo Honig Honig Mo 11.02 2002 8,50 Frihstick
% Grundrezept [__8]a:Fringtisck [V 2,00 Kilo Butter Butter [ Mo 11.0z.2002 0,11 Frihstick _|
;E:;Zf | 8]asFrihsdhek :-/ 1,50 Kilo Orangenkg  Orangen :MD 11.02 2002 Frithstick
¥ Milchproduk |_10]A:Frithstiicl v 50,00 Stick | Eier Eiler) Mo 11.02.2002 Frihstack
z Obst i ArFrihstick [V 100,00 Stick #sermmeln #sermmeln [ Mo 11.02.2002 Frihstick
IV Spirituosen 12| A:Frithstick 1,00 Kilo Edamer gesch Edamer gesch [ Mo 11.02.2002 Frithshiick
v Tiefkihlware || —1 |
IV TK-Convenien || 13 |AtFriihstick 1,00 Kila Schinken Schinken Mo 11.02 2002 1,00 Frishstick
IV wiild,Larm,ka 14|B:Betrishskuche [ | 1,20 Kilo Mehl gl Mehl glatt [ Mo 11.02.2002 8
E B:Betrighskiiche [ | Stick  Eier Eiler) [ Mo 11.02.z002
[ 16]B:Betriebskiche [ Kila Brisel Brisel [ Mo 1i.02.2002 6,50
17|B:Betrisbskiiche [ [ Hihnerkeulen Hihnerkeulen a 250g [ Mo 11.02.2002
[18|5:Betricbskiche % 0,15 Zwiehel Zwiebel(n) [ /Mo 11.02 2002 3,93 Erdapfelsala
[13|B:Betriebskiiche il 1,00 Erdapfel spe  Erdapfel speckig Mo 11.02.2002 0,55 Erdapfelsala
[20|ciAbendessen | 7 10,00 Stick Zitrane(n} [ Mo 11.02.2002 Gebackene
21|CiAbendessen [ [ 2,00 Kilo Brasel [ Mo 11.02 2002 6,50 Gebackens
Z Cidbendessen [ | 3,00 Kilo Mehl glatt [ /Mo 11.02 2002 44,37 Gebackene
[ 23|ciAbendessen ¥ 20,00 stick Eifer) [ Mo 11.02.2002 Gebackene
24|CiAbendessen '7 5,00 Kilo schweinsleber Mo 11.02.200Z2 Gebackene
[25|ciabendessen 400k Zwiebel wiehelin] [ o 1102 ono g
(26| C:Abendessen ~ 2,50 Kilo Gr.Paprika k  Griine Paprika kg Mo 11.02.2002 2,50 Salatplatte
[ 27|c:Abendessen ¥ 12,00 Stick  Gurken Stk Salatgurken Stk Mo 11.02 2002 12 Salatplatte
28| CiAbendessen '7 5,00 Stick Gr.Salat Griiner Salat [ Mo 11.02.2002 5 Salatplatte
E C:Abendessen v 4,00 Kilo Zwiehel Zwiebel(n) Mo 11.02.2002 3,93 Salatplatte
[ 30]ciAbendessen ¥ 4,00Kio Tomaten Tomaten frisch Mo | 11.02 2002 4,50 Salatplatte
n 1]
S - C =
< >
Zeitraum
Eﬁ:gzg:‘;&i’b:‘j:ﬁ’” von[f0 02200 [z o700  Bedsrt ermittel] B Drucken..| & Lager-Mindest| €3 kontrolie |
v ¥ B CW O E[ F | [ Nur Daten ab Heu[ Alles

T ACON-Kiichenverwaltung Kuchl test - [Bedarfsmengen-Vorschau Bad ¥aslau]

K Datei Lager Rezepts Kostenstslen Lieferanten Speiseplan Auswerten Fenster Optionen Abmelden ife

=18l x|
=18 x|

Die genauen Erklarungen fur die Logistik sind in
anderen Handouts sehr gut beschrieben. Des weiteren
kénnen diese aus der Statuszeile entnommen werden,
wenn man mit der Maus Uber die betreffenden

Kastchen fahrt.

gen ermitteln a |
zahl[Lisferant wert K-Menge [EK-Einhe[ artikel [k-preis|_I_esrermm] Faktor |8-Menge[Einheit | | B-Termin| Lager| Bedari|Bestelt] mic
1] 1,00 Kilo Erdapfel spe to11.02.2002 1,000 Kilo Mo 11022002 0,55
5|szabo Friedrich 1] 2,50 kil Gr Paprika k M 11.02,2002 1,000 Kilo Mo 11022002 2,50
1 |Paspisil 209,00 1| 5,00 stk Gr.Salat Mo 11.02.2002 1,000 Stick Mo 11.02.2002 5,00
1|ut Dornau 143,00 1] 12,00 Stick  Gurken Stk Mo 11.02,2002 1,000 Stick Mo 11022002 12,00
1|Haas adolf 1| 1,50 Kilo orangen kg Mo 11,02,2002 1,000 Kilo Mo 11.02.2002
8|Halzmann Gastro 1] 4,00 Kilo Tomaten Mo 11.02,2002 1,000 Kilo Mo 11022002 4,50
1|4GM Donaustadt 1| 10,00 stuck  [Zitrone Mo 11,02,2002 1,000 Stick Mo 11.02.2002
3| 8,15 Kio Zwiebel Mo 11.02.2002 1,000 Kilo Mo 11022002 3,93
KT 2 | KX |
« Berechnen
o Verte
& Drucken
¥ Keine Leerzeil ¥ Mengen zusammenfas [~ Lu-ignorier [~ Alle Tage zusammenfasMo, Di, Mi, Do, Fr
I¥ Logistik verwend [ Lagerstand verwende [v Mindest verwenderlv Herkunft in Bestelli
S offen [Powsred by Aconsoft  [Kirischitz Peter |
|ﬂ_l _>I|ﬂ ] |
[ Logistik: Zwisbel o
¥ Berechnen | Eic-menge: PANELEE : 2,00 11.02.2002 (Salatplatis)
o vertsien 0,00 Ko d TR 0,45 11.02.2002 (Erdapfelsalat)
Handlagerartikel nicht 4,00 11.02.2002 (Salatplatte)
&’ Drucken.., Logistik Sichem ¥ Artikel ist Frischware
V¥ Keine Leerzeil ¥ mengen zusammenfas [~ Lu-ignorier [~ Alle Tage zusammenfasMa, Di, Mi, Do, Fr
¥ Logistik verwend W Lagerstand verwender ¥ Mindest verwenderdV Herkunft in Bestellir
1 offen [PIL-PRINTEX Wien [Kirischitz Peter [Bedarf fir mehrere Tage im 9 und bestellen

Die Bedarfsliste
erscheint und informiert
Uber Kostenstelle und
Datum der
angeforderten
Lebensmittel.

Aber auch der
gegenwartige
Lagerstand wird
angezeigt.

Der Reiter
“Bestellvorschlag"
wird nun aktiviert um
folgendes Fenster zu
offnen.

Die Lebensmittel
wurden nun den jeweils
richtigen Lieferanten
zugeordnet.
Lebensmittel, die nicht
oder falsch zugeordnet
wurden, kdnnen nun
mittels Kontext-Meni
verandert werden.

Logistik:

Fir jedes Lebensmittel
kénnen nun
verschiedene
»~Verhaltensregeln"
eingegeben werden.

Diese Regeln sind nur
einmal einzugeben. So
ist Frischware natirlich
taglich zu liefern und
bei Trockenware wie
Mehl, Broseln u.s.w.
kann die Lieferung
Uber mehrere Tage
zusammengefasst
werden.

Nicht Vergessen!
Andert man die
Logistik, so muss die
Schaltflache
~Logistik sichern"
gedriickt werden.



Schulungsunterlage Peter Kirischitz©
Bestellung kontrollieren und auf die Lieferanten

AL enverwaltung Kuchlb test - [Bedarfsmengen- =18 x|
Datei Lager Rezepte Kostemstelen Lieferanten Speiseplan Auswerten Fenster Optionen Abmelden Hife o [-1 3]
gen ermitteln a |
Zahl[Liferant Wert, [ L-Termin[Faktor[B-Menge[Einheit | [ B-Termin| Lager|Bedarf[Bestelit| Mindest| verfiigbar| Einkauf [ Information [
1|Mo11.02.2002 1,000 Kilo Mo 11,02.2002 0,58 0,58 1,00 Erdapfel speckig
§|s2abo Friedrich 1{Mo11.02.2002 1,000 Kilo Mo 11,02.2002 2,50 2,50 2,50 Grune Paprika kg
1|Pospisil 209,00 1|Mo11.02.2002 1,000 Stick Mo 11.02.2002 5,00 5,00 5,00 Gruner Salat
1|Gut Dornau 143,00 1|Mo 11.02.2002 1,000 Stick Mo 11.02, s s -
1|Haas Adolf 1|Mo 11.02.2002 1,000 Kila g% 2002 1,50 Orangen kg
8|Holzmann Gastro, 1{Mo 11.02,2002 1,000 Kilo 02.2002 4,50 4,50 4,00 Tormaten
1|AGM Donaustadt 1|Mo11.02.2002 1,000 Stilck 0 11.02.2002 10,00 Zitronen
F|Mo 11.02.2002 1,000 Kilo Mo 11,02.2002 3,93 3,93 8,15 Zwiebel
Lieferantenbestellungen x|
@ alle Bestelmengen auf dis Lisferanten vertelen
Joa | K1 ] i
[~Logistik: Grangen ka o
EK-Menge: B 1,50 11,02.200z (Frahstack)
[~ 0,00 kiis I~ Mehrere Tage
[~ Handlagerartikel nicht
By Drusken Logistik Sichem I~ Artikel ist Frischware
W Keine Leerzeil: ¥ Mengen zusammenfas | Lu-ignorier [~ Alle Tage zusammenfasMo, Di, Mi, Do, Fr
¥ Logistik verwend [ Lagerstand verwende: ¥ Mindest verwended Herkunft in Bestelli
4 offen [Have a Nice Day |Kirischitz Peter [Bestellvorschlag auf Lieferanten verteilen und speichern

verteilen

Mit der Schaltflache
.verteilen" wird die
Bestellung nun auf die
Lieferanten aufgeteilt.
Diese sind ab nun im
Meni Lieferanten zu
finden.

Die Bestellung kann
durchgefiihrt werden.



Schulungsunterlage Peter Kirischitz©

Bestellen
Telefonisch:

TS ACON~Kiichenverwaltung Kuchl test - [Lieferant: Szabo Friedrich]

B Datei Lager Rezepte Kostenstellen Lisferanten Speiseplan Auswerten Fenster Optionen Abmelden Hife

Name; [S2abo Frisdiich

Lite | Lager | Buchen | Joumal| Besteliste |
TeletorvFar | Adresss | BH/Skonto | Lisfentags |

Telefor: [545 393 08

Szabo Fiedich | Bearbeiten |

tenge | Einheit | Artikel

Schinken

B 1,00 Kio
P[5 3908 3| 1000 Lie Mich 11 873 [ Mo 11022002 Aiihstick
Kalkulation  Oko-Bestell 3| 2000 Stick hneikeulen  Hinerkeulen a 250g [ Mo 11.02.2002  B:Beiebskiiche
B 1,00 Kio/Edemen gesch  Edamer gesch [ Mo 11.02.2002 & Fiukhstick
™ Eigene Ordnung 5 m
Suchen [ Autom Qrdnung FllLicferant 5zabo Friedrich x
Adresse | TelefonsFax | g for L 0]
ame: | S
ST Lisferant | e | [ |ontag I~ Samstac
[ [Kidsnang Biéuhausgasss 0L Aeeiog] =45 30 08 [ s i Sy
Lt —_— [ Mittwoch
L Fax: |545 39 08
[ [Leser ;2 a @ Domorstar
[ Lamercartie Scardav A= |ndresss; [Anzengrubergasse 1 7 Freiton ety
Litschauer Kail-Theuerstralh EaE
L] " Ersalzielettag st der Werklag ver cinem
Meri D ; 14| | Strabe: N
[ [ Meirl Denauzentum |14 L Mt
Wl e [ —— 18] |PLzfOrt: [1050 Wien Nm&emng fiir nachsten T.
L 16, Recnrid
;!‘ed\er. — tar\dst;;aﬂevbl.‘av = | e
osevio Dragoli ameiiem 17
[ FieciiRiccards Linke Wiengdfe |18l (‘: I 0 Tags[ 0,0 afiuftrfir
= |Pospisi wagraryl. 120 ] R gj:’” o T Tage[ o0 o [ BEverzugts Lagsraruppe
20 HREAIEGY lﬁ
[ Funas Bachfiabe 75 i | € pustand |T netto .
[ |Schenkel bei Suche in Liste mit Leertaste 6fff
[ |Scierei Remerstishe 14 | 22 Buchhaltung - Konto 0 Mema auf Bestellung
[ stk Industisstiate & |21 Bankverbindung (I e it
E| | énzenonubergs 2| Bk Memodsten vorbersitsn...
: 25|
Travnicek Gisblergasse 1 — - TR a——
[ viers Patisssic =) | konto Kostenstelle fiir Durchlaufer
[ Voaler Hans Vivenolgasse 1€ Fleischzent [ —
[[weinz o Hemann Gebau | o e F i
Wi 2 | man: arlaufige Buchungen vorschlage _
[ dtker Esslinger Haupte M |" BIC: LIJ
3 = oz X Ahhrecherl o 0K |

7 offen [Have a Nice Day

|Kirischitz Peter

|Kundennurnmer beim Lisferantsn

11

Um telefonisch zu
bestellen wird einfach
das Meni ,Lieferanten®
geodffnet und der
gewlnschte Lieferant
markiert, womit die
Bestellung im rechten
Fenster sichtbar wird.

Doppelklick auf den
Lieferanten offnet die
Kartei des Lieferanten
mit der Adresse,
Telefonnummer und den
Lieferzeiten.

Nach der telefonischen Bestellung ist die bestellte Ware zu markieren und der
Lagervormerk zu setzen, damit nicht doppelt bestellt werden kann.

Bestellung mit Lieferschein

:n Speiseplan | guswerten Fenster  Optionen  Abmeld
Ubersicht Bedarf/Bestell:. ..
Lagerstandsanalyse, .,

Bedarfsvorschau [ Bestellvorschlag. /.
Journaldaten Skatistik, .
Mengen Skatistik, ..
Tagesauswertung. ..
Monatsauswertung. ..
Kaontoauszug...

Monatsabschlul, ..
Ablaufdatenanalyse. ..

Bedarfslisten drucken...

ellungen dr

Bestellen bis 10.02.2002

I Sonntag |, pRN).

Heute achsten 7 Tage
Morgen Machsten 14 Tage

Ubermorgen

M&achsten 30 Tage

x Abbrecherl W OK I

Im Menu
~Auswerten"
kénnen unter

,Bestellungen drucken..."
die unterschiedlichsten
Lieferscheinvarianten ausgedruckt werden.

Der gewlinschte Zeitraum wird

ausgewahlt.
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ACO! ing Kuchl Offene Bestellungen] =18 x|
Datei Lager Rezepte Kostenstelen Lieferanten Speiseplan Auswerten Fenster Optionen Abmelden Hife 1=l |

——
Vil IF Lieferant | Menage |Einheit |Artikel Bezeichnung Stand| EK-Preis[LV Termin [Info Kochp &

Die Auswahlmaske
o M ey [0 e L] erscheint.

henverw:

¥ Pospisil Halzmann| Packchen Kakao Kakaopulver 0 11,02 2002 AsFrihstick Hoflar
0,50 Kilo Kaffes gem.  Kaffee gemahlen Mo 11.02 2002 A:Frihstiick Noflar

Milasevic 8,15 Kilo 2wichel 2wiebel(n} 3,93 [ Mo 11.02.2002 C:Abend B:Betricbs Naflar
Milosevic| 10,00 Stuck  Zitrone Zitrone(n) [ Mo 11.02 2002 C:Abendessen Naflar
Milasevic 4,00 Kila Tarnaten Tarnatsn frisch 4,50 [ Mo 11.02.2002 GiAbsndessen Noflar
Milasevic 1,50 Kilo Orangen kg Orangen [ Mo 11,022002 AsFrihstuck Neflat
Milosewie| 12,00 Stick  Gurken Stk Salatgurken Stk [ Mo11.02.2002 C:Abendessen Neflar
Milasevic 5,00 Stk Gr.Salat Griiner Salat [ Mo 11.02 2002 C:Abendessen Noflar
Milasevic 2,50 Kilo GrPaprikak  Grine Paprika kg 2,50 [ Mo 11.02.2002 C:Abendessen Naflar
Mila sevic 1,00 Kilo Erdapfel spe  Erdapfel speckig 0,55 [ Mo 11.02 2002 BuRetrishskiiche Naflar
Pospisil 100,00 Stock  #Ssmmeln #5emmeln 2,09 [ Mo 11.02.2002 AsFriihstick Noflar

Zeitraum | | W]

von([11.02.200 bis[11.02.200 [ Alles  Dsten eqmiteein] B _alle er Dy Alle

I~ Nur Daten ab Heu I L ignorieren B tiasiierte. .
Haas Adoli[FAX=665 80 &0 | TEL=688 &0 6 KN=23565

3 offen [Powered by Aconsoft  [Kirischitz Peter Bea g It.Lagerkarte

Sammelbestellung Lieferschein ohne Info ohne Preis

% Tourismusschule Wien 21, Kirischitz Peter % Miloseric Dragaljub
§ Wassermanngasse 12 £ Karmelitermarkt Stand 32736
& A 1210 Wien s
£ 012584160 F]
ia 012584160 44 £ 1020 en
£
Tourismusschule Wien 21
Milosevic Dragojub Kiis chitz Peter
Karmelitermarkt Stand 32/36 Was sermanngasse 12
1020 Wien A- 1210 Wien
Bestellung vom 10.02.2002 . .
Lieferschein (Bestellung vom 10.02.2002)
Menge Einheit i Preis  MWSt  Brumto  Netto
Lieferung am Mo 11.02.2002 Menge Finheit
1,00 Kilo Erdipfel speckig 10 Lieferung am Mo 11.02.2002
250 Kilo Grine Paprika kg 0 100 Kilo Erdapfel speckig
250 Kilo Grine Paprika kg
500 Stk Griner Salat 10 o0 ik Criner St
12,00 Stuck Salatgurken Stk 1o 1200 Stick Salatgurken Stk
1,50 Kilo Orangen 10 150 Kila Orangen
400 Kilo Tomaten frisch 10 400 Kilo Tomaten fiisch
1000 Stick  Zitranefn)
1000 Stick  Zitrone(r) 10 515 Kib Tuiebell)
8.15 Kilo Zwisbelin) 10
Uhernahmebestatigung: . .. ..........cooeevninnn..




Schulungsunterlage Peter Kirischitz©
Die Lieferung kommt

Beispiel Gemiuselieferung flir den 11.02.2002

Das Menu ,Lieferanten™ wird gedffnet.
Der Lieferant wird mit einfachem Mausklick markiert.

ACO erwall ung KuchlG ke eferant; Milosevic Dragoljub =lelx]
Eij Detei Lager Rezeptd Kostenstelen Lisferanten Speiseplan Auswerten Fenster Optionen Abmelden tilfe 18] x| | . .
L [ Cagr | sutan e Bz Die Bestellung ist
Telefon/Fax | Acesse | gHSkonto | Liefetage | Miosevic Dragoliub | Beabeiten | i b
r— Nr. Menge |Einheit |Artikel Bezeichnung 8 Termin | Into n u n s I Cht a r.
Name: [Milosevic Draopiub -
Telefor: |214 5024 2| Zitone Zivonen o 11.02.2002 | C-Abendessen
Fax [2145028 [ 3| 4makic  Tomaten Tomaten fisch 450 [~ Mo 11.022002 C:Abendessen
Kalkulation |Oko-Bestell [ 8| 1saKic Owngenkg | Orangen [ Mo 11.02 2002 & Frikhstick
[ 8 1200 Sk GukenSk  Selatgurken Stk 1200 [~ Mo 11.022002 C:Abendessen
& ot 5 5005k Gria Griiner Salat 500 Mo 11.022002 Ciabendessen
Suchen I': o, Drdnung B 250 Ko GrPaprkak  Griie Paprikaka 250 [ Mo 11.022002 C:bbendessen
hdresse | Telefon/Fax| [ B 100Kl Erplelspe  Erdépielspeckig 055 [ Mo 11.02 2002 B:Beticbskiiche
5T [Lieferant [pdressa St =] | |3 =
Hugh Kolbegasse #4 / |_1of =
[ |Jagisch -l )
[ [dateolt Pratorsafe 78 |12 =
[ [knon Kronstiafe 8 |13 =
[ [kiegler Pofsklastrate 1 |14 =
[ |kisswang Bréuhausgasse |15 -
[ |Laosr | 18 =
[ |Lamercantie Scarday ki =
[ |Lischauer Kar Theuerstial | 18 -
[ |Meinl Danawzentrum |19 -
[ |Meinl am Gragen Am Graben L -
[ |Miedier Landsiraber bar 2 -
Kameltemaik! { L2 -
Piccini Riceardo Linke Wienzeile L= =

ON-Kiichenverwaltung Kuchlb test - [Lieferant: Milosevic Dragoljub] = x|
E Datei Lager Rezepte Kostenstellen Lieferanten Speissplan  Auswerten Fenster Cptionen Abmelden Hife _18| x|

Lite | Lager | Bucken | Joumai| Bestliste |

Telion/Fon | Ackesse | BNGGkordo | Lisetage | ilscevicDregalt | Beabetin | Die Bestellung wird
are e B o : : markiert, indem
e man in das

Kaldaics Dbt Kastchen mit dem

Wochentag
doppelklickt.

I Eigene Drdnung
Suchen I~ Autom. Drdhung

Ackesse | TelefonuFax|

|||}

5T [Lieferant [Adresee Stabe o]

[ [Henig | 1o =

[ | Kolbegasse 44 / Ll L

[ |sagissh |_12] [

[ |Hotott Pratershiaie 76 I [

= 14 '
Knom Kronstiafe 8 Lk -

[ [kiiegler Perfektastrade 1 |15 L Der Reiter

1 . 16| -
K Bréuh |15 A\ n

D 7 - Buchen" wird

E

Lanercantie Scadov o — ange kI ic kt 5

Litschauer Kk Thewerstial |19 =
Meinl Donauzentium | 20 = i
Meinl am Graben Am Graben | 2] | M It d er Ta Statu r
- - kann man auch
Linke Wisnzeil 2 r H H
Vagare 120 = O alternativ die
Sl = q q
- z - Kombination
rda%le Kio|  MEU [Ihorsicht — — “
Stand 0,55 0,55 — = i
a:d"an mﬂ 1,00 Joumal || L nSh Ift+ F9
Bestelh 1,00 100, anl = .
\erfiighar 05| 0.5 Alikel d Lrl d ru Cken .
Mindest | oK 11.02,200z] [esamt: | Jarkiert: | Bevorzugte Lagergruppe: Gemise

7 offen [P1U-PRINTEX wien [Kirischitz peter [
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T ACON-Kiichenyerwaltung Kuchl6 test - [Lieferant: Milosevic Dragoljub] =l@] x|

T Datel Lager Rezepte Kostenstellen Lieferanten | Speiseplan Auswerten Femster Optionen Abmelden  Hife T T R D | e D at en wW a n d ern

Lite | Lager  Buchen | Joumal| Besteliste |

Milosevic Dragaliub |Bge,bgugn| Milosevic Dragaliub | BEE,M aun I o d s
T [kl [ Metto] Bume] N }EM [artikel [Bezsichnung [ Stend[ ERPreis|v] [ Temin[info B
uchungsfenster.

LI

815 Ko Zwiebel
10.00 Stiick  Zirone

400 Klo  Tomaten
150 Ko Orangen kg
12,00 Stiick  Gurken Stk

5,00 Stiick  GrSalat
2,50 Kila Gr Paprika k

Ko Edipielspe |||

X

LLLLLLLIN [

=
FEAEINMNEE

i

Die Lieferung muss
nun kontrolliert, die

1

= - Bestellung der
& - tatsachlichen
] - Lieferung
B - angeglichen werden.
i = Um bessere
= u Ubersicht zu haben
= » wird die Schaltflache
= u “Maximal"

ET ) | = angewahlt.

Buchwer| 000 ml it | o "] Llll

Nullpreisbuchunge n 11.02.200z] [esamt: | farkiert: | Bevorzugte Lageraruppe; Gemise
& offen [P1-PRINTEX Wien Kirischitz Peter T

FHACON-Kiichenverwaltung Kuchlf test - [Lieferant: Milosevic Dragoljub] |
K Datel Lager Rezepte Kostenstellen Lieferanten | Speiseplan Auswerten Fenster Optionen Abmeken Hife |

Lite | Lager  Buchen | Joumal| Besteliste | Di e Daten de r
Migsevic Dvagul:ub Beatbeiten | Rec hn un g we rd en

. [Atikel [ Hetto]  Buto]  Nwet|  Bwert] Must]Buchungst Ablaut[ Buchung] X =
e ————— hier modifiziert.
T P 0 B 11202 1022 wobei man alle

[ — S—— Méglichkeiten, von
o s 0 B 0 1202 1022 Netto Kilopreis bis

Brutto Gesamtpreis
der Eingabe hat.

Der
Rechnungsendbetrag
und der Buchwert
muissen am Ende
Ubereinstimmen!

[ Mit Betatigung der
[ Buchen | Buchuert 057 <cNomdl Iﬂ SChalthache

Hullpreisbuchunge n

- e - “Buchen"
wird die vorlaufige
Buchung getatigt.
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Vorlaufige Buchungen definitiv stellen

Brauhausgazse

i
oo | C

15

arl-Theverstrall

A Graben
Landsztraler bar

Linke "Wienzeie

W agramrztr, 120

|
]

21
22
23
24
25
26
27

Das rote ,V" neben
dem Lieferanten,
zeigt die vorlaufige
Buchung an.

Um diese Buchung
definitiv zu stellen,
wird das V mit
Doppelklick
angewahlt.

Fa, [214 50 24 —
e ‘Yorlsufige Buchungen:Milosevic Dragoljub ol x|
R ' . Nach dem
f 2leTOR | Eacioad | o Speichern|  Ausblendzn Bugwhlen Iklick f
[~ Eige

SEER [~ éut Buchungen | acarbeiten | Teilmenge | Splitbuchung | FIBU Doppe ICK au
Adresse |Te\efun/Fax| Daturn |Buchungste| Zugang| Abgana|Einheit Preis Gesamt|  Ablauf| | y das V Offnet SlCh
ST[leferant a 2 &
1 Hiostand 2[1.02.2002 | 2U Miloseviq 10 Stiick Loz.zo0z| © t das Fenster

Holzmann Gastio 3|t.02.2002 ZU Milosevic 4,00 Kilo Tomaten 1o0z.2002) 3 g = Fi
I [Hinig 4[1.02.2002 | ZU Milosevic 1,50 Kilo orangen kg 1.0zzo0z| 4 A ”Vorla Uflge
g 51022002 2U Milassvic 12 Stiick Gurken Stk tozzonz| , R Buchungen“'
[ [Jagisch 61.02.2002 | 2U Miloseviq 5 Stiick Gr.alat 1.02.2002 E ) )
oo 71022002 ZU Milosevic 2,50 Kilo Gr.Paprika | 1.02.2002| i H|er S|nd nOCh
™ knon 8[1.02,2002 |20 Milosevic 1,00 Kilo Erdapfel spe 1.0z.z00z| 30
CEE= e Korrekturen
[ suarg % maoglich.

Lager
= 180 - g

Lamercanile Seardoy Mit Betatigen der
[ |Litschauer s »
[ Doz 2 3ahve Schaltflache , Alles

Meinl am Graben W q q
lHede OK" wird diese

PFiccini Riccardo Bu Ch u n g da n n

Fasel definitiv gestellt.

ungis

Schenkel 14l | i

Sojarei [Buchungspreis A

T Il 11,02.200 esamt: | Jarkiert: | Bevorzugte Lagergruppe: Gemise

=]

Journalzeilen

@ Michten Sie den Status aller Journalzeilen der Liste definitiv stellen

|

Mit dem Monatsabschluss werden alle
Buchungen automatisch definitiv gestelit!

CON-Kichenverwaltung Kuchl6 test - [Lieferant: Milosevic Dragoljub] =18 x|
Datei Lager Rezepte Kostenstellen Lisferanten Speissplan Auswerten Fenster Optionen Abmelden Hife ]:I,n J ourn al SI n d
Liste | Lager | Buchen Joumal | Besteliste |
Telefan/Fa | adiesse | BH/Skont 4| » Explurerlzgwrauml [ B BuText [Zu.. [ [ Ein.. [ Artikel [pr[w..| ablauf [ k... | 5]~ dann dle
= =8 zo0z 07 11.02.2002 ZU Milosevic Dr 0,40  Kilo  Erdapfel 0,00 0,00 11.02.2002 0,00 O
Name: |Miloszvie Dragaliub D 1.11.02.2002 ZU MilosevicDr 0,40  Kilo  Zwiebel 0,00 0,00 11022002 0,00 O Buch u n en
=G Februar D 1.11.02.2002 ZU Mil Dr 0,20 Kilo Wurzelwerk 0,00 0,00 11.02.2002 0,00 0
Telefon: [21450 24 7 @ Mo 40220 L1102 losevic Dr 0, il rzelwer oo o, '
D 1.11.02.2002 ZU MilosevicDr 0,50  Kilo  Tomaten 0,00 0,00 11.02.2002 0,00 0 S|Chtbar
Faw: [21450 24 g 3! :g§§3E D 1.11.02.2002 ZU MilosevicDr 0,01 Kilo  Fetersgrin 0,00 0,00 11022002 0,00 0 .
= i i 6.02, |
Kalkulstion Oko-Bestell o cosa D 1.11.02.2002 ZU MilosevicDr 0,80  Kilo  Karotten kg 0,00 0,00 11.02.2002 0,00 0 Ww
s SRty H r 8.02. D 1.11.02.2002 ZU Milosevic Dr 2 stick GurkenStk 0,00 0,00 11022002 0,00 0 as am
g : D 1.11.02.2002 ZU Milosevic Dr 1 stick Gr.salat 0,00 0,00 11.02.2002 0,00 0 w
l—l‘ Eigene Drdrung - Di1z0T8Y|D 1. 11.02.2002 ZU Milosevic Dr 0,50  Kilo  GrPaprikak 0,00 0,00 11.02.2002 0,00 0 A f d Z I
Sucher: ™ Autom Ordrung 11.02.2002 ZU Milosevic Dr 0,20  Kilo  Champignons 0,00 0,00 11.02.2002 0,00 0 n ang er el en
D 2. T™NQ2002 ZU Milosevic Dr 8,15 Kilo  Zwishel 0,00 0,00 11.02.2002 0,00 0 T .. T
e | T i | : steht fur definitiv
|5 |Lisferant Surnme (Wert): 0,00
[ [Hiestard 1ZNC artikel [ “msage [ Einheit | minimal [ Maximal [ schnitt [ abweich | Wiert |
= [Holzmarn Gastro Baldz Champignons 0,20 0,00 0,00 0,00
Harig Erdepfe\k . 040 m:u 0,00 0,00 0,00 ) )
L Gr.Paprika 3,00 Kilo - n - D J I I
[ |Huigk (il Gr Salat & Stiick 0,00 0,00 0,00 1e Journalzeilen
[agisch Gurken Stk 14 stuck 0,00 0,00 0,00 . o
[ sotolt Praie Karoften ka 080 Kilo 0,00 0,00 0,00 beziehen sich
[eree k= rerearon g om0 om oo ; i
| eters grun 01 kil ! , ! | fd
:K"EQ‘E’ Perle Tarnaten 4,50 Kilo 0,00 0,00 0,00 Jewel s au en
Kidswang Braut wurzelwerk 0,20 Kilo 0,00 0,00 0,00 -
[ |Lager zZitrone 10 stuck 0,00 0,00 0,00 ma rklerten Tag
= Zwiebel 8,55 Kilo 0,00 0,00 0,00
Lamercantile Scardov ’ . N .
—| Erdapfel spe 1,00 Kilo 0,00 0,00 0,00 d f d
[ |Citschauer Kark1 P una au en
[_[Mein Donauzentrum k
[ |Meinl am Graben g mar Ierten
[ | Miedler Land L f t
W i s K IET€ranten.
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Wiederholung der Bedarfsliste, wenn der Bedarf erst nach der
Lieferung eingegeben wird

Speiseplan

Da sehr oft der umgekehrte Weg gegangen wird (auch das ist moglich, wenn auch nicht
sehr hiibsch), also zuerst die Lieferung eingebucht, dann der Bedarf eingegeben, kommt
hier zur Erinnerung noch einmal die Bedarfsliste im Speiseplan.

1. Im Tagesspeiseplan das Registerblatt
,Bedarfsliste" in den Vordergrund bringen

FACON-Kiichenverwaltung Kuchl6 test ieiseplan:Neuanlage] 18] x
ﬁgatei Lager Rezepte Kostenstellen Priten  Speiseplan  Auswerten  Fenster  ©ptionen  Abmelden  Hilfe ==

EYES

Gesamtubarsichtl Speiseplan Bedarfslisten |

Liste ILagEr I Buchanl Juumall Bedarfslislel

markiert und mit

Name/lnfa | Betiebskiiche Bearbeiten |
Name:W Mr. MengaIEmhelt IArllkeI Bezeichnung Stand D-PrewsIL\u"I I Termin|Info I Wertﬂ
1l 120 Ko Mehlgl Mehl glatt 200 244 5o 10022002 293
tnfe 1: | 2| o0 siick | Eier Eier 1.43[ 50| 1002 2002 2860
Info 2: | E 400 Kia  Brdisel Biisel 650 2636 [ So 10022002 105 44
Kalkulation {ko-Bestell _4 20,00 Stiick  |Hubnerkeulen | Huhnerkeulen a 2 I_SU 10.02.2002
5| om C
Info 1 | infa2 | 6] o
|5T|Kostanste\|e Ilnfo1 IInfoZ I —; I—
AFrLihstLick blk1 —9 II_—4 D D
B Betrieb _— [ nl A .
| Abendessen = 3. Die Tagesbestellung F des gs eiséugnes
' 7 wird hier in der 0 wird hﬁer P
> D inscht -2 Bedarfsliste eingegeben. F eingeaeben
K. ter tggwunsc_ de e Die gelben Felder zeigen i Amgscghnells.ten
h.os en raggLI\{cvw |18 schon in dieser Phase, [l eschieht dies
Ier angewanit. —1 | dass kein Lagerstand 1 'gd 5
B varhanden ist [l in e_m Il el
) l Speiseplan-
F Bedarf des Tages
r| fertig bearbeitet.
F Danach wird alles
i
i
1

-
[ ISR AT NN Ny ey ey e
Lo e I s )

g?:irﬁ = Lm der rechten
Bestell kel Maustaste I
\;T:::;ar - {l0.02.2002 136,97 [esamt:| 136,57 Jarkiert: | [ ,,Datum andern® |
|6 offen [PIU-PRIMTEX Wien [Kirischitz Peter m aus dem N —
| ; - Kontextment
Hier werden sofort Lagerdaten wie gewahlt.

Bestand, Bestellt oder Bedarf der
oben markierten Zeile angezeigt.

Auch wenn zuerst die Lieferung gebucht wird und dann die Lebensmittel aus dem Lager
in die Kostenstelle gebucht werden, muss der Bedarf in die Bedarfsliste taglich eingefigt
werden
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Vom Lager abbuchen

Wir haben nun folgende Situation:
1. Die Lebensmittellieferung wurde dem Lager zugebucht.
2. Die Bedarfsliste (Fassungsliste) ist fertig (egal ob aus dem Rezept oder handisch
eingegeben)
Um die Lebensmittel vom Lager abzubuchen, wird in der zu bewirtschaftenden
Kostenstelle die Bedarfsliste gedffnet.

Blaue Felder bei angeforderten Lebensmittel bedeuten in der Regel kleine
Wiegedifferenzen bei der Lieferung.

‘Facon-Kiichenverwaltung Kuchl6 test - [Speiseplan:11.02.02 Bad ¥oslau]

B Datei Lagsr Rezepte Kostenstsllen Lisferanten Speiseplan Auswerten Fenster Optionen Abmelden Hife

esammabersicht | speiseplan Bedarfsliston | Der Lagerstand und
Liste |Lag|ar | Buchen | Joumal | Bedarisiste | | eventuelle Probleme
Hame/Info Betriebskiiche | Bearbeiten g B
. sind hier erkennbar.
Narre: [Faeicne - i i e ol _|_Tenn .
(o B 2000 ik Eu II;I: 10000 ,QSEMH A”e fa rblgen Felder
- BT T T e sollten beachtet
o S (e e e s B PR werden.
5T [Kostenstelle_[Info 1 Info 2 —; l':
" 3 I .
oo I r Blaue Felder bei
e C angeforderten
Lebensmittel bedeuten
Das Buchen erfolgt wie in jedem anderen Teil des in der Regel kleine
Programmes: Wiegedifferenzen bei
1. mit Doppeklick auf den Wochentag werden der Lieferung von
alle Zeilen des Tages markiert. Frischwaren.
2. Den Reiter ,Buchen" anklicken (mit der Tastatur Ein Doppelklick auf die
Shift+F9). blaue Flache
Ubernimmt die Menge,
‘£ ACON-Kiichenverwaltung Kuchlb test - [Speiseplan:11.02.02 Bad Yislau] d I e nOCh a Uf
Datei Lager Rezepte FKostenstelen Lieferanten Speiseplan Auswerten Fenster Optionen  Abmelden Hilfe Lagerstand |st.
Gesamtﬂbarsichtl Speiseplan Bedarfslisten |
Liste |Lager B Joumall Bedarfsllstel
Betriebskiiche | [ e | Betrishskiiche | Eearbeiten |
Mr. MEngeIEinheil IArtikeI IBezei Dle Lebensmlttel Slnd
Erdapfel spe _— nun im
1,20 Ko Mehlgl 222 244 2 .
20,00 Stlick  Eier 130 143 E BUFhunQSfe_nSter- E!n
400 Kiln | Brsel 2% %3k 4 weiterer Klick auf die
20,00 Stick  Hihnerkeulen 9 Schaltﬂache
12,08 Kio | Zwisbel 0.06 0.07 g | [ ] | X
7 /“Buchen“ links unten
_E oder alternativ ,Alt+B"
— mit der Tastatur bucht
| 1] die Lebensmittel aus
— dem Lager und
4] belastet die
% Kostenstelle.
[
[
N
a2l
[
=3
2
[
=
KV [ =
/l )
Buchen.. Buchwert:l 137.81 Hinzufiig ll_
= ivne sle Zonann Mollaraichoehonae n R az zans! [acarmt [ i=v




Schulungsunterlage Peter Kirischitz©
Was ist heute los, oder der groBBe Trick

Was erwartet den Lagerleiter an diesem Tag??

n Lieferanten Speiseplan | Auswerten Fenster Optionen  Abmelden
Ubersicht BedarfiBesteall:. ..
Lagerstandsanalyse. ..

Bedarfsvorschau | Bestellvorschlag. ..
Journaldaken Statistik, ..

Mengen Statiskik. ..
Tagesauswertung. .,
Monaksauswerkung. ..

Was einen Lagerleiter an einem
Tag erwartet, kann man im MenU
~Auswerten"

unter

»Ubersicht Bedarf/Bestellt..."
sehen.

i ACON-Kiichenverwaltung Kuchlb test - [Ubersicht - Bestell-Bedarfslisten]
K Datei Lager Rezepte Kostenstellen Lieferanten Speiseplan Ausie

oTefer Optionen Abmelden  Hife

=iof=t

=it Mit den roten

Lisferanten -

Pfeilen kann das

gewlinschte

[21]

Bad Vidslau A Fridhstiick [13]
Bad iislau B
Bad Vislau C:

EHolzmann Gastro (6] 21

Datum

BlLager (1]

B5zabo Friediich_[5]

) ACON-Kiichenverwaltung Kuchlf test - [Ubersicht - Bestell-Bedarfslisten]
EJ Datei Lager Rezepte Kostenstellen Lisferanten Speiseplan Auswerten Fenster Optionen Abmelden Hife

ausgewahlt
werden.

Auf der linken
Seite sieht man
die zu
erwartenden
Lieferanten.

a:

<= Mi13.02.2002 = e&ktuallslerecl Mittwoch

Rechts sind die

Lieferanten - - Bedarfslisten Kostenstellen
ECeny & Noidses [1] EBad Vislau A: Fiihstiick [13) 4
EHaas Adolt_[1] EIBad Yoslau B 211 H i
3|00 Kio Butter Lager B:Betrie A-Fr C:Abe ET5ad Vosla €. 7l e an diesem
ElHokzmann Gastio (5 076 Lter  Bier Getrdnke  Holmops v. Sail B
1200 Ko Brasel Lager B:Betriebskiiche 050 Ko Biroceol Gemijse Rlimaps v. Saibl h
100 Kio Gem Lager B:Betriebskiiche 100 Kio Bulter Lager Rolimops v. Saibl Tag inre Wa ren
050 Kio Kaffee gemahlen Kiiche AFriihstiick 300 Kio Bulter Lager Flolimops v. Saibl
2084 Kio Kakaopulver Lager AiFiiihstick 100 Ko Bulterschmalz Lager Rlimaps v. Saibl
600 Kio Semmeluiifel Lager B Belriebskiiche 500 Shick Kiiche Rolimops v. Saibl erwa rte n.
E00 Lier  Somnenblmenkem Ol Lager CAbend B:Betiiebs 500 Stick e Lager Flolimops v. Saibl . .
HLager (1) 500 Shick  Eiklar Kiiche Rlimaps v. Saibl
Eiosevic Dragoliub (7] 100 Dose  Fischiond Lager Rolimops v. Saibl EI n Ma u Skl | Ck a Uf
s A o das Plus, d
00 Kio eh giifig aget olimaps v. Sai
Hl5zabo Friediich [E] 200 Bund  PetersiieBd Gemiise Rolmops v. Saibl as u Sl as
ggg E"U Edamer gesch m‘}c'gﬂ'ugut @gwm‘gckk - 076 Kio ote Paprika Gemiise Rolimops v. Saibl A n
Ty e e L Mickbrod B Betietek A Filhs 3000 Shick  Sabling ganz frisch Fisch Ralmops v. Saibl ||nks m Balken
e el e 100 Liter Sauenhm Liter bilchproduk — Rolimops v. Saibl
O ety oeg e 100 Lier  Schlagobers Liter Michpioduk  Rolmaps . Saibl q q
1233 'ﬁ':?f gﬁc‘aﬂubi's Liter M“‘C'"D'W”k gébmffﬂ 100 Liter Schlagobers Liter Milchproduk  Rolmops v. Saibl, | st g | bt g enaue
PEOM K ChifeinsKalies 2z oiriebIiche) 050 Lier  Sonnenblmenkem Gl Lager Rlimaps v. Saibl ’
132 Kio Weibkiaul Gemiise Rolimops v. Saibl In or at| on, was
050 Liter  Weibwein Lager Flolimops v. Saibl f m
250 Shick  Zivonelnl Obst Rolimaps v, Saibl !

Nun kommt aber der eigentliche groBe Trick!

Alle Buchungen kann man von diesem Fenster aus rascher und
unkomplizierter machen als mit der klassischen Methode
Mit einem Doppelklick auf einen Balken der linken Seite kommt man in die jeweilige
Lieferantenseite und kann von dort aus sofort buchen und ausdrucken.

Doppelklick auf einen Balken rechts 6ffnet die Bedarfsliste der Kostenstelle und wir
sind sofort an der richtiaen Stelle ziim Ahhiichen 1ind Ausdriicken.
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Nachkalkulation

19

Berechnung der durchschnittlichen Tagesverbrauchsmengen der Verpflegstellen
Der ,Speiseplan™ wird gedffnet und der Reiter ,Journal™ angewahlt.

FAACON-Kiichenverwaltung Kuchl6 test - [Speiseplan:11.02.02 Bad Yaslau]

DatEI Lager Rezepte Kostenstellen Lisferanten Sps\seplan‘ﬁ\uswertsn Fenster Optlunsn/b '

Gesamtﬂhars\chtl Speiseplan Bedarfslisten I

FAACON-Kiichenverwaltung Kuchl6 test - [Speiseplan:11.02.02 Bad ¥aslau]
Datei Lager Rezepte Kostenstellen Lieferanten  Speiseplan  Auswerten  Fenster  Optionen  Abmelden  Hilk

Liste | Lager I Buchen Joumal IEsdarfshstel
MNamenfa | Explorer I Zeitraum 5T | Datuml BuText | Zugangl Ahgangl Einheit |
=8 z00z W 11.02.... AB A Fruhstick 10,00 Liter
Neme: [Fiistick 2 Trar Vo 1102, AR A Frihstick 1,00 Kil
. ¢ W 11.02.... AB & Frihstick 1,25 Kilo
‘nm'lhm Mo 4022000 T e A Frahstick 0,50 Kilo
\nruz.l g i: z'gg'gg: ¥ 11.02.. AB A Frihstick 18,73 Liter
- fik o e v 11.02.... AB A Frihstick 1,00 Kilo
e oblnn - (o] o Fro802200fy 1102, AR A Frihstick 1,00 Kilo
Lgp Mo 1t.02.2i () 11.02.... AB A Frihstick 2,00 Kilo
Infa 1 |Inf02 I W 11.02.... AB A Fruhstick 1,50 Kilo
v 11.02.... AB A Frihstick 50 Stick
ST|Kostenstelle |Info 1 Inf ¥ 11.02... AB A Frihstick 100 Stiek
EE 4
| Betisbskiiche Simuelite s 03
E|C abendessen Artikel Menge | Einheit | Minimnal | Maxi
#Sermmeln -100  Stick 2,09 z
Butter -2,00 Kilo 1,25 1
Edarner gesch -1,00 Kilo 0,00 C
Eier -50  Stick 1,43 1
Hanig -1,00 Kila 650,40 38
Kaffee gem, -0,50 Kilo 0,00 C
Kakao -1,25 Kilo 0,00 C
Kristallzuck L il L s
Marillenmarm -1,00 Kilo 46,30 4E
Milch 11 -18,73 Liter 0,01 C
Or: n kg -1,50 Kilo 0,00 C
Fangensaft -10,00  Liter 1047 ic
1 Schinken -2,00 Kilo 0,10 C
¥ & Fril ok
[~ B Betriebskiic
[~ C abendesser

Gesamtibersicht | Speiseplan Bedarfslisten |

Liste | Lager | Buchen Joumal |Bedarfslisle|

[ Preis [ pn

L.02.02] Fr
Sa
So
Mo
:.02.02| DI
5.02.02] Mi
Do
3.02.02] Fr
Sa
S0
Mo
:.02.02] Di
3.02.02] Mi
Do
5.02.02| Fr
3.02.02] =a
=t
Mo
3.02.02| Di
1.02.02] Mi
Do
2.02.02] Fr
Sa
S0
Mo
5.02.02] Di
F.02.02] Mi
Do

-846,87
-1043,55 0
-881,64

-1747,45

757,67

N

E

17 % Frohstick p setzen

achkalkulation

Prozentuelle Verteilung
17 9% Frithstick
50 % Mittagessen
33 % Abendessen

Mur Mittagessen

Personengruppen

N
S
o —

X Ahhreche:l

" oK |

50 % Mittagessers e drucken

33 % Abendessen

Name/Info | Explorer |ZE\traum| 5T | Datum JAUText [ zugang| Abgang[ Einheit [ artik
n o 4.0 .. AB A Pausenbuff 0,20 Liter Sonn

Name: |Frishstiick & 18 o 2.2... AB A Pausenbuff 0,48 Liter Weili
morfe || we e 0" 4.02.2.. AB A Pausenbuff 0,32 Kilo Butte
BT 4.02.2... AB A Pausenbuff Bund Peter

Infa 2 4.02.2... AB A Pausenbuff 0,24 Kilo Mehl
Kaltaton kg ez P Gozal se arasertut sae L o

Einige Einstellungen
sind notwendig:

Die Kalkulation kann
und soll nur fir einen
Monat erfolgen.

Das Monat muss am
Minuszeichen
geschlossen werden.
Die Tage verschwinden
und das Minuszeichen
wechselt zum Plus.

Die Kostenstellen, die
fur die Nachkalkulation
herangezogen werden,
aktivieren.

Den betreffenden
Monat mit der rechten
Maustaste anklicken
und ,,Nachkalkulation ,,
auswahlen.

Der Schriftzug

Prozentwerte setzen ermdglicht
die Eingabe der Werte flir
Frihstlick, Mittag- und
Abendessen, aber auch die
Eingabe der Personengruppen.
Die taglichen Werte werden nun in
die Tabelle eingegeben. Dieser
Vorgang ist wohl selbsterklarend.
Ebenso wie der Schriftzug
Ausdrucken.

; Nachkalkulation

Frilhstiick

e T S
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Monatsabschluss

Im Meni ,Auswerten" ,,Monatsabschluss"

nstellen  Ligferanten  Speiseplan  Auswerten  Fenster

Optionen  Abmelden  Hife

Monat +1
Monat_-1

£ satmein o AsschliEhen

Letzet Manatsabschiug: | offen

[7 Veridulige Kosterstellenbuchungen defiitiv stellen
% Voriufige Ligferantenbuchungen definiiv stellen

1 schlefen

Journaldatenstatisti

k

Menl ,Auswerten" Journaldatenstatistik

772001
000

Pl

—
VAF2 Groe j »|

=
«

TAFW/1 Grae.
BKIT/2 Eap

I

00

00|

20

Ist ein Monat fertig
verarbeitet, wird dieses
abgeschlossen.

In der Maske, die nun
erscheint, werden das
Datum des Abschlusses
und

die vorlaufigen Buchungen
gewahlt.

Nach aktivieren der
entsprechenden Kastchen
definitiv gestellt.

Die Schaltflache
~Sammeln" betdtigen und
mit ,AbschlieBen™ erfolgt
noch der Hinweis, dass bis
zu dem Zeitpunkt des
Abschlusses nichts mehr
gebucht werden kann und
der Monat ist fertig!

Wie viel Geld habe ich, in
welchem Monat, flir meine
Kochgruppen verbraucht?
Die Antwort auf diese Frage
gibt die Journaldatenstatistik,
wenn das Kastchen ,K.." flir
Kostenstellen aktiviert ist.
Wird dieses Kastchen
angeklickt, 6ffnet sich das
Fenster , Kostenstellen" indem
die Kostenstellen ausgewahlt
werden, die uns im Moment
interessieren.

Das rote Hakerl ,,Auswerten®
muss nun angewahlt werden
um die Auswertung zu
starten.

Mit den roten Pfeiltasten wird
der Zeitraum eingestelit.
Analog zu den Kostenstellen
kénnen auch die
Lieferantenumsatze
ausgewertet werden. Indem
das

Kastchen ,L..." aktiviert wird
und in der folgenden Maske
die gewiinschten Lieferanten
ausgewahlt werden.
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EROFFNUNG DES LAGERS

#1ACON-Kiichenverwaltung - [Lieferant: BK-Fleisch]

ﬁDatei Lager FRezepte Kostenstellen LjEferanIen‘SEeiseglan Auswerten Fenster Optionen  Abmelden  Hilfe

Liste ILagEr | Buchenl Jnumall Eestelhslel

Telefon/Fax |Adresse| EH.v‘SknntDI Llefaltagel EK-Fleisch |Eealhe|ten

Mame: IBK-Fleisch Nr enge | Einheit | Artikel

Telefor: I

Faw: I
Kalkulation {ko-Bestell

Suchen: ™ Eigene Ordrung

Adresse | Telefon/Fax |

=i
= | BK-Gemiise

L

BK-Konzerven
BK-Lager
Bar

Diverses Meuma

q

-"|

Erdffung am 1. Listendruck...
leisch Daten bearbeiten...

Gemiise Eigene Ordnung..

Kiiche Notizzettel... F4

Lager Yorlaufige Buchungen... Sty

Meier Molke Milchstraled Suchen Stigy

Nascharkt Aktualisieren ﬁ
=lp Neuanlage...

Laschen

T a5l

ﬁgate\ Lager FRezepte Kostenstellen Lieferanten Speizeplan  Auswerten  Fenster Optionen  Abmelden  Hilfe

Liste: |Lagar | Buchen | Joumal | Besteliste |

Telefon/Fax IAdlesseI BH/Skanto | Lisfertage Erofinung am 1.7.200 | Bearbeiten|

Menge| Einheit |Arikel Bezeichnung

Name: [Ertffung am 1.1.200

Telefan: I

Fax: I
Kalkulation Oko-Bestell

x|

wiochentag fur Lieferung————————

Lieferant Ercffnung am 1.1.200

D|w|oo|-||m|m|-h-|m|r\.7 —

THACON Kiichenverwaltung - [Lieferant: Eriffnung am 1.1.200] i 151 x]
i Dotei Lager Aeiepte Kostenstellen Lieferarten Speiseplan _Auswerten Eenster Optionen Abmelden _Hilfe 151 x|

Liste | Lager | Buchen | Jounal Besteliste | Kalkulation Oko-Bestell

Eriffnung am 11.200  Bearbeiten |

i Menge|Einheit [Astkel [Bezeichnung [ stand] EKPreis[lV] [ Temin[irfo [Kochplat]  Weit] Guppe [LaPos | 4]
500 Stiick | Eier Eier) 48000 230 |mi 12092001 vy T |
4

Suchen: I Eigene Ordnung &
Marne: ¥ Montag

Ad

resse ITelahjanaxl T Floeres [ Samstag
5T[Lisferant_ [Adiesse adiesse . ¥ Mitwoch L

ax
= |BKFlsisch Donnerst
= E‘SC_ Advesse: N ~ nt'mars - | Feietag
E|BK-Gemiize Iesse ¥ Freitag
[ |BkKonserven Strafe:
[E|erLager PLZ/Ott: I~ SPWgferung flr nichsten Tag
[ Recnr 14 .
[ | Diverses Neuma Buchungsa Skonto | | KdnMr: Holizen
-Elijffr'uLll'ug -anﬂ. ' Inland 0 Tage | 0.00 % rBevorzugte Lagergnde—————
= &) e [0 Tage [ 000 =
€ El-Ausland £ M| ;
= |Gemuse ~ Ausland l_U netto Aikelwahl auf Lagergruppe beNbranken
I: Kiiche —Memo auf Bestellun /|
| Lager Konto 0 [~ Durchlsufer buchen ™ Mema anbieten \
sier Moke | MilchsiisBe3 Kostenstelle fiir Durchiufer Memodaten vorbereiten |
aschmarkt I j K

=|r I Vorlsufige Buchungen vorschlagen X Abbrechenl Ok |

300 Kio  Mehl Mehl 44— BT 1206 2001 Nohame 2070 Getreidepro | 0
4,00 Packun Butter Butter 1082 1480 Mi 12092001 NoName 56824 Michpoduk 30

21

Im Menu

,Lieferanten™ wird ein neuer
Lieferant angelegt:

Mit der rechten Maustaste
auf die

Liste der Lieferanten

klicken und im
,Kontextmend"
~Neuanlage®™ wahlen (linke
Maustaste)

Einen neuen Lieferanten mit
Namen wie etwa ,Er6ffnung
am .. oder Lagerer6ffnung
1.1.200 6.4.) erstellen.

Da die Lebensmittel bei der
Lagererdffnung schon
vorhanden sind sollten
sicherheitshalber alle
Liefertage aktiv sein.

Mit

,OK" bestatigen

Zum Eintragen des
Lagerbestandes nun den
Reiter

,Bestelliste™ 6ffnen

In der Bestelliste kdnnen
nun die Lebensmittel
eingegeben werden.

Die Returntaste
(Eingabetaste) bringt den
Cursor schnell zum ndchsten
wichtigen Eingabefeld.

Mit der ,Pfeil unten™ Taste ist
man im ersten Feld der
nachsten Zeile!!!
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Tipp: In Tabellen ist das Arbeiten mit der Maus nicht Empfehlenswert, mit der Tastatur
ist man wesentlich schneller!!

EACON Kiichenverwaltung - [Lieferant: BR-Konserven] P 1= x|

Datei Lager Rezepte Kostenstellen  Lisferanten SDé\seQ\anr Auswerten Fenster Optionen  Abmeldzn  Hille == x] M |t d er T a St e n k Om bl n atl O n
Liste | Lager | Buchen | Jounal Bestelise |  Kalkulation Oko-Bestell
Bk« W i d | |
e ] »Strg und A" wird alles

H

markiert.

(mit der Maus kann man
auch alles eines
Wochentages markieren,
indem man auf den
Wochentag (MO, DI...)

_— doppelklickt).
Nun kommt der Ubliche Buchungsvorgang: PP )
Die Tastenkombinationen ,Shift und F9", dann , Alt und B"
und ,Return™ somit sind die Lagerartikel vorlaufig gebucht.
Mit der Tastenkombination
»Shift und F9™ kommt man in das Buchungsfenster
L+Alt und B" bucht alle Lebensmittel vorlaufig
Mit Return wird alles bestatigt.
= [EK-Lager L& Das rote ,V" neben dem
| Bar 14 ,Lieferanten" zeigt die
- Diverses Meumann 15 vorlaufige Buchung an.
Eroffrung am 1.7.200 16
17
1M
Bearbeitung der Vorlaufigen Buchung
Buchungungsfenster
Liste | Lager | Buchen | Joumal | Bestaliste | O
Telefon/Fax | Adresse | BH/Skanto | Lisfertage | J Erdffnung am 1.1.200 | Bearbeien | : — Offnen
Name: [Erdfinungam 11200 — kel Stand|  EK-Preis| L] = . - .
T — C Mit emc‘?n_'] Doppel_klck auf das
2 W LN ) [P rote ,V" im Feld links neben

Kalkulation Oke-Bestell

Buchungen | BearbetgNINenge | Spitbuchun |

den Lieferanten.

Buchung léschen
bt n Im Kontextmenu (rechte
T Maustaste) auf die markierten
3 Zeilen. Die markierten Zeilen
werden geldscht.

e Endgiiltig buchen
Zahiungs u. Yerechnungsaufrag... Ab+Z

Suchen I Eigene Ordnur

Adresso | TeleforFax |

Vionae (definitiv stellen)
Mausklick auf die Schaltflache
»Alles OK"
el | 0 as
e < Zugangsmenge andern
o ' Mausklick in das Feld der
Zugangsmenge

oder den Reiter
,Bearbeiten™ anwahlen.
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Inventurkorrektur

Lagerstand Petersilie = nach BKVWIN 25,20 Bund
Tatsachlicher Lagerstand = 0
Der Lagerstand ist auf die tatsachlicheff Werte anzupassen:

“BK-Gemtise

CON-Klchenverwaltung - [Petersil

23

=15 %]

Datel Lager Rezepte Kostenstelen Lieferanten Spdflseplan  Auswerten  Fenster Optionen  Exfras  Abmelden  Hife - |E! il
Im Artikel |Mengen| F'relsel Loglstlkl Nahrwertel Haccp A ARTIKEL -
|ArliKe| IGruppe IBezeichnung |S‘nd|Einheil | DPIE\SI ELS I Gewichll LagF’USILP-Name INKl Hallbarl EK'FGK[UIIEK'E\HhE\ || B Suchberit
Verwendungl Petersil/Dio  BR-Gewlrze  Petersil/Do 03E 32776 G250400 110 50 1.000 Dose | [peter
L und 000
Sortierung———
Ml Petersilsupp  BE-Lager Petersilschaumsuppe Packung 20,7844 1,000 Plg. D ™ Artikel
. Petersilvurz | BF Cozsiio [ TR Ippspe | [ Rt I Mty n KR 4 A 4icn 1.000 Kilo E v Gruppe
Autikeeldat = :
ﬂl / BE-Gemiise * x| F || £ BLSNummer
K.opieren | Artikel ~ Mengen |F‘|eis, Kontol Sonderpre\sel Néhrwertl Logistikl Haccpl Bild | Informationl G ¢ Lagemosiion
ml &kiuelle Mengen | Altemative Mengenangabe: | [ Sonderfarbe: H éackzulalen =
m— Zugange +I 455500 Grammwerte bis:|  0.00 Bund Atikel | ||BK-Brat
ageilisten | . BK-Brot
Abgange I 452900 1 Bk Fiisch
Stand =| 25,00 EBK.-Fleisch *
o K || Bk-emiise
MZ/EZ Liste | Bedarf I 0.00 BK-Gemiise *
L ||BK-Gewiirze
Bestellt +| 0.00 " BK-Konsery
Bk-Konzerve
Werflighar =| 25,00 1 ||BK-Kiiche
. BE-Lager
Mlndestrl [ 0 ||BK-Lager
Bestelen = 000 Biahich
. - p |[BE-Milch =
BE-Tk Wiare
0 ||BK-Tk Ware *
Brote
R [|Eier
5 Fizchdauen
. Fische Siisz
Lagerjournal... | X Abbrechanl o OK | Ginte
T | Gefiigel
U Gefligel *
Gemiise f—
3 || Getranke
Getiside
Al
henverwaltung - [Kostenstelle: Betiebskii i
ﬁ Datei Lager Rezepte Kostenstelen Lieferanten Speiseplan  Auswerten  Fenster tonen  E In der Kostenstelle wird

Liste ILager I Buchenl Joumall Bedarfslistel Informationl

Marme/Info | Betiehzkiiche | Bearbeiten |
Wame: |[Betisbskiche Mr tenge | Einheit | Artikel Bezeicjfhung
1
Infa 1: | 3
Info 2: | 3
Kalkulation Oko-Bestell 4
Speiseplan Oko-Import &
T [ Eigene Did. i Kostenstelle
Sl I~ Awtom. Ord. 7 /
Info 1 | Inf 2 | Kassabuch 3
B Mame: I_lnventur 02.07.05
5T |Kostenstele Infa 1 Info 2 -l —
= 10 Infa 1: IKDrrektud
e —
[V][1 WA FOL GarcFretagnm | 2004/05 LTl Infa 2 |
[V][1 WA Flkeard Fretagnm 200405 | 12] I —
. 3 ; echr
E 1'WE Fl. Radnit: Montag nm 200405 —_— Kosthr.: I Maotizen
[Vt WE FLFest Montsgrm 200405 L% Suswertungen mi
[]]1 D FI. Steng 5= 2004/05 LiH & Buchpreis
[][1 WD FOL Kub 52 2004/05 L1 © WKPreis 1
[]]1 M Fikidert  Mittwochrm | 200405 L7 K Preis 2
[I[1 M FL Rtk Mitwoch . 2004/05 | 18] " Buchpreis * Faktor
. 19
IE 2%/ FOL Giagel Freitag vm. 2004/05 E [~ Vorldufige Buchungen vorschlagen
IE 2\ Fl Fackler Freitag vm. 200405 I K X .
: > [~ Keine Mindestwizgmengentrage
IE 2 bA FOL Kraler Mittwach wm | 200405 ——
22
IE 2B Fl Kranzl Daonnerstag vm. 2004./05 ? x Abbrechenl ¢ oK |
I: 3w FOL Steirn Dienstag nm 2004/05 i
IE 3W Chapman Dienstagvm.  2004/05 ﬁ
IE 3 MA FlSkeng  Donnerstag nm | 2004/05 j
[V][3 M4 FOL Kulb | Dennerstagrm 2004/05 |
[7]]3 M8 FOL Kulb |Mittwach wm. | 2004/05 L&

mit der rechten
Maustaste im
Kontextmen( Neuanlage
eine Kostenstelle fir die
Inventurkorrektur
angelegt.
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henverwaltung - [Kostenstelle: _Inventur 02.07.05]

biy Catel  Lager PRezepte Kostenstelen  Lieferanten  Speiseplan  0riwn T s
Lt | - - Datum andern... Strg+D
1ste
Lager I Buchenl Joumall Bedarlsllstal Informatlnnl Lagervormerk S Umnsch+F7 ]
Mame/Into | _Inventur 02.07 .05 | Bearbeit LagepGrmerk zuricksetzen i D ie Kostenstel Ie
Name: [CInvertur 207 05 M| Menge[Einhe |5 A e fansen, Strg+Z 1 wird markiert (nicht
1 ; .
Infa 1: IKDrrektur — Mengen andern. ‘b geoffn etl | )
ks 2_| — Kochplatz zumweisen L . d h
i .
T Biko-Bostell — Qrdnung speichern... F3 2 Mit der rechten
alkulation o-Bestel . i .
S — — \E:aTJmApos/Grupoe sortiert Bmsc:i: [ Maustaste in das
: = erlagern... mach+
Sucher: ¥ Eigee Oid ol ALl | grOBe FEChte
[~ Autom. Oid. 7 Rezeptartice] auflosen... F t kl . k
nfo1 | irfa2 | Kassabuch | AL Lieferanten vertalen... St 1 enster Klicken. )
ST [Kostenstelle Infa 1 Info 2 - _9 Léschen Entf L Im KonteXtmen u
T 10 w
W _nventr 0 - Leerzell einfiigen Fo L ~Inventurerfassung
[ [oetebskiche Alles auswahlen Strg+A
1] wa FOL Garc Freitag nm 2004/05 EE [ i g [
[Vt waFLkearal |Fretagrm 200405 L] MSPIEER Sirgr:C 1 wahlen
[]|1 WE L Radnit Montagrm ~ 2004/05 |14 B SHhgH [
[Vt wBFLFest Montagrm 200405 [ tenbreite optimieren
1|1 D F. Steng 5a 2004/05 |15 Aktuilisieren F5 /!
[][1 wo FOL kub 52 2004/05 |17 N — I
[V][1 M Fikigert  Mitwochrm 2004405 |1 Wi QGBI ED RS 1
[ 1|7 M FL Radnitzk Mitwach rm. 2004/05 L Okobestelungen importieren. . I
[V]|2W FOL Gagel Fretagvm. 200405 0 Basisrezeptmengenimpoart... I
: 21
E 2w Fl. Fackler  Freitag vm. 2004/05 — |
[7]]2 M4 FOL Kraler Mittwoch v 200405 L= Zelen buchert... HmseHFs
[7]]2 ME FL Kranzl | Donnerstag vm. 2004405 = Kopieren und buchen... 1
[ FOL Steins Dienstsg nm 200405 _lLI |24 Umbuchungen [
= 25
! _I D o Lagerarticel Karteblatt., frmschiiFE
LAGER: NEU {ibersicht 27 Artikeljournal ansehen... Fa il
Stand 28 Besteldatentibersicht., 1l
Bedarf J | —
Eestellt . 2|S | - - = r
erfiighar Auils] g Dricks B
Mindest £4.07.2005 e (EIUEET
—————————  Enkaufszettel drucken...
i L
& offen i€ Powered by Aconsoft BKY Seminar Erfassungsiste d 0 Tagesisten crucken... i
r&start| 2] @ (F 7 |EEACON-BKVWIN | MDokumentl-T  Farberklrung... 1




Schulungsunterlage Peter Kirischitz©

ﬁ Datei Lager Rezepte  Kostenstelen Lieferanten Speiseplan  Auswerten  Fenster  Optionen  Extras  Ab,

Liste ILager I Buchenl Joumall Bedarfslistel Informationl

Mame/lnfo | _Inventur 02.07.05 | Bearbeiten I
Mg I Inwentur 02.07.05 tenge| Einheit | Artikel Eezeichnung D-Preis| LW Termil
Info 1: IKDrraklur I!
Info 2: I I_
Kalkulation Oko-Bestell I_
Speiseplan Oko-Import -
l— [FIECeren Inventurerfassung
SXEIER I~ Autor. Ord. S artiern: . » )
Infa 1 | Irfo2 I " — " Artikel v Bezeichnung [~ Zwischeniiberschriiftg == Barcode Impart |
nfa K
57 [Kostenstelle  info 1 Info 2 Gruppen I LaFos | | Schwundiste ducken | Bedarfszei

1 Ubernehmen - Sehiiefien
Backzutaten | BK-Brot | BK-Brot *| BK-Flsisch | Bileisch | BK-Gemiise BK-Gemiiss * IBK-GewUrze kKo

CON-Klichenverwaltung - [Kostenstelle: _Inventur 02.07.05]
ﬁ Datel Lager Rezepte Kostenstelen Lieferanten Speiseplan  Auswerten  Fenster  Optionen  Extras
Liste ILager I Buchenl .Jnumall Bedarfslistel Infnrmatinnl

Mame/Info | _Inventur 02.07.05 | Bearbeitern |

E Betiebskiiche LaPos IslrSlandI SoII—Standl BuchuryrEinheit IArlikeI Bezeichnung | BuchNtI
[v1|1 e FOL GargFreitagnm  2004/05 Stick  LoloVerde | LoloVerds N
E 1'wWa FlEranzl | Freitag nm 2004405 Bund Majoran fr Majoran frisch
E 1'WE Fl. Fiadnitz Montag nm 2004405 182 Stiick Mango,Roh Mango.roh
E 1WBE Fl. Fest  Montag nm 2004405 Kila Mangald Mangold
E 1WD Fl. Streng Sa 2004/05 184 Kila tdelanzani Melarnzani-Aubergines
E 1WD FOL Kulb Sa 200405 Stiick Mini-Kiirbis Mini-Kiirbis
E 1M FlKralert  Mittwochnm — 2004/05 Eund Oregana fr Oregann frisch
I: 1M Fl. Radnitzk Mittwach nm. | 200405 185 Kila Paprika gelb Papiika gelb
[\V1| 2w FOL Gargel Freitag vm. 2004705 2520  -2520]Bund  Petersiie Pelersiie 824
IE 2w Fl. Fackler  Freitag vm. 2004,/05 Bund Rosmarin Rosmarin
IE 2 ba FOL Kraler Mittwaoch wm 2004/05 Packung Rote Bohnen | Rote Bohnen
E 2 ME Fl. Kranzl  Donnerstag v, | 200405 186 Eila Saure Aben  Sauwre Biiben
3w FOL Steirn Dienstag nm 2004405 187 1 1| Bund Schrittl, Schnitlauch
E ' [} un chri chnittlaus|

Mame: I_Inventur 02.07.05

Infa 1: IKDrraklur

Info 2: I
Kalkulation  Oko-Bestell
Speiseplan Oko-Import
l— [¥ Eigene Ord.
Seglizi I~ Awtom. Ord.

o1 | irfa2 |

Kassabuch

Infio 2 -

|‘—D|m|‘~'|m|m|h|m|m|—‘|—‘

Betiebskiiche
W W FNL Rare Fraitan mm

=

2NNa/ns 1

1

A L o

25

Den ,Ist-Stand"
|6schen;

Im der Spalte
~Buchung"
erscheint sofort
Die Minusbuchung
(-25,20) rot
umrandet.

Mit einem
Mausklick auf die
Schaltflache
,Bedarfszeilen
Ubernehmen -
SchlieBen"
werden die
Lagerkorrekturen
in die Kostenstelle
zum Buchen
Ubernommen.
Ausdruck nicht
Vergessen)

Alles markieren
und den Reiter
,Buchen
,anwahlen.
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ACON-Kiichenverwaltung - [Kostenstelle: _Inventur 02.07.05]

Datei Lager Rezepte Kostenstelen Lieferanten Speis Die m arki erten Z ell en
Liste | Lager Buchen |.Jmuma|| Bedarfslislel Infmmatmnl - -
: erscheinen nun im
_Inwentur 02.07.05 | Bearbeit

_Irwentur 02.07.05 | Bearbeiten |

Buchungsfenster und kénnen

Mr. I MengeIEinheit |A|tike\ I Neltol BruttoJ/ N Mr. MengeIEmhelt If-‘u )
1| 100 Bund  Schnit. 03000 0,320 1 nun entweder durch die
2 Bund 3 0 | ] 1

Betatigung der Schaltflache
~Maximal>>" korrigiert, oder
gleich mit der Schaltflache
»Buchen" verbucht werden.
In unserem Beispiel werden
wir sofort Buchen, da wir die
Inventur schon kontrolliert
haben.

|‘-D|‘TD|'\l|‘T"’|‘-7'||4=-|‘-AJ|M —

=

AN
|

o

o

|t.ooo

ro | e
==

o
)

rof e f e
o | = | e

< | i
Buchwerl:l 857 Maximal >>’| Hinzufiig

Wenn wir nun das Lager 6ffnen, dir Petersilie ansehen, ist der Lagerstand ,0"
< ACON-Klchenverwaltung - [Petersilie’ Semis _I— _IE’ il

=15 %]

o
&

-
L 1o
p

Artikel |Mengen| F'reisel Logistikl Néhrwertel Haccpl

Lagersuche o IAHT\KEL hd
|Artike| IGruppe IBezeichnung |Stand|Einheil | DPrewsI BWNI LagF’osILP-Name INKJ,H‘éﬁJarI EK-FaktolIEK-E\nhew 4 || B| Suchbegrif
Yemiendung | | |Petersil/Dn  BK-Gewiize  Petersi/Do Dose 50 1.000 Dose | [peter
Journaldaten -~ - 2 e 0] Sl
Petersilzupp  BE-Lager Petersilschaumsuppe Packung 20,7844 2 1.000 Pka. i Artikel
A[tike‘daten PE[E[S“WUIZ Br [ . 1. ) Lo A CAnD S eand A 4 nnn A 1 DUU KllU E (;" GTUDDE
il F  BLS-Murnmer
. " Lagerposition
K.opieren cpl Bild | Infurmaliunl G
H

- r
Backzutaten —

Grammwerte bis; .00 Bund BHK-Brot

"Sonderfarbe:
BK-Brot  *

Artiket |'|
BK.-Fleisch

e
Abgange - Im
| S
MZ/EZ Liste Bedsit-[ 000 BK-Gemiise *
[ o
[ o
[ om

Meuanlage —ktugle Menger———————— "Altemative Mengenangat

Lagerlisten

—

i ERES T

BK-Gewiize
BK-Konsery
Bk-Konserve
BK-Kliche
BK-Lager
BK-Lager *
BK-Milch
BK-Milch *
BK-Tk /are
BK-Tk w/are *
Erate

Eier
Fischdauens
Fische Siiss
Gaste
Geflligel

Bestellt +
Werfiigbar =
Mindest -
Eestellen = 0,00

Lagerournal... | Drucken | x Ahhrechanl f ok |

-—
Ein Klick auf die Schaltflache ,Lagerjourna

- w ™ @& b O = X C =

I\\

zeigt die Abbuchung
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Y BK-Gemiise ;Iﬁlil

COMN-Klichenverwaltung - [Petersili

Catel  Lager Rerepte Kostenstelen  Lisferanten  Speiseplan  Auswerten  Fenster  Opfionen  Exfras  Abmelden  Hife - |E’ il
Im Autikel |Mengen| F'reisel Logistikl Néhrwertel Haccpl A Im
|Art|ke| IGruppe IBezelchnung |Stand|E|nhe|l | DPrewsI BLS I Gewmhtl LagFosILP-Name INKl Haltbarl EK-FaktolIEK-E\nhew 4 || B| Suchbegrif
VETWEHUUNQ' Petersil/Do - BK-Gewlrze  Petersil/Do Dose 32776 G250400 110 90 1.000 Dose | [oeter
o w Coene - o e T N R T | oy
Petersilupp  BE-Lager Peterzilschaumsuppe Packung 20,7344 2000 2 1,000 Plg. i Artikel
J Petersilwurz | BE o= = — T e = e = 1,000 | Kilo E ' Gruppe
MI Petersilie / BK-Gemiise * ﬁl F || € BLSNummer
a . " Lagerposition
Neuarlage | —Aktuelle Mengen— [V Zugang [ Abgang v Kein Limit [ Korekbur [ Alle Zeilen ﬂﬁchheﬂen | H B itct -
Zugange + | BE?BrZoL: Sen
Lagerlisten | - I_ 11.06.05 | AB 1 W’D.FI Str -3.00{ Bund 0,3270 Warl :I BK-Brot *
gange 13.06.05|ZU Wurglics Pe 3,00| Bund 0,4400 | Yol J ||BE-Fleisch
Stand =|_ 13.06.05|AB 18 FI. Rad -1.00{ Bund 0,394 | varl BE-Flaisch *
- 13.06.05| 4B E Beticbskiic -3,00| Bund 0,3270 Varl K ||BK-Gemise
WEHEZ '-'Stal Bedaf-| | 1, o505 |ag 1 FFOLSten 1,00 | Bund 03270 ver o |
Bestellt +|_ 14.06.05(Z1 Wurglics Pe 3.00| Bund 0,4400 ( Yorl BE-Eonser
14.06.05(AB E Betichskiic -3.00| Bund (0,3270] Yorl M |l Bk Konserve
vertigoar = 15.06.05| ZU Wurglics Pe 4,00 | Bund 10,4400 | Yol 1 ||BK-Kiiche
Mindest-[ | 15.05.05|4B E Betisbskiic 40| Bund 0,3270 | Vor gﬁtggg; .
16.06.05(AB E Betiebskiic -2,00| Bund 03270 Vol 0 BE-Milch
Bestelen <[ 16.06.05| 2U Wurglics Pe 1,00| Bund 0,4400 | Vol p |[BK-Milch =
16.06.05| 4B E Betisbskiic -2,00| Bund Vol BK-Tk Ware
17.06.05|2U Wurgics Pe 4,00 Bund Yol B | [t
17.06.05(AB E Betiebskiic -3.00| Bund ol B |Ejer
———————| 17.06.05|4B E Betisbskiic -2.00| Bund Yol Fizchdauen
17.06.05| 48 E Betiebskiic 2,00| Bund Varl 5 ||Fische Siiss
=| 17.06.05|AB E Betiebskiic -1.00| Bund Yol T ggﬁ{?ge\
21.06.05| 20 Wurglics Pe 3.00| Bund Worl Geflligel *
AB E Betiebskii Bund Yol u Gemiize —
d i ||Getrdnke
i Getreide
ol Dt mnbenter

Der Lagerstand der Petersilie ist somit ,,0"



